
расчёт на одну порцию СУПЕРХРУСТЯЩИЙ ФРИ CRUSH

С МОРОЖЕНЫМ И ХАЛВОЙ
Для более эффектной подачи этот десерт можно декорировать 
заранее подготовленными съедобными цветами.

ИНГРЕДИЕНТЫ:
• Картофель фри WE FRY PREMIUM CRUSH DS02 — 120 г 

• Мороженое «Сливочный пломбир» — 50 г

• Подсолнечная халва — 5 г

• Арахисовая халва — 5 г

Для маринада:

• Соус терияки — 15 г

• Соевый соус — 10 г

• Имбирь — 8 г

• Чеснок — 5 г

ИНСТРУКЦИЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ:
Готовим картофель фри серии PREMIUM CRUSH с двойной панировкой 

любым удобным способом. 


Достаём горячий фри и сразу выкладываем в креманку (размещаем соломку  
к разным краям). В центр добавляем шарик пломбира. Посыпаем сверху  
мелкой крошкой халвы двух видов и быстро подаём к столу, чтобы мороженое  
не успело растаять. 

https://wefry.ru/howtocook/DS02/

