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Готовим батат любым удобным способом . 


Готовим салат. Микс зелени смешиваем с сыром фета  
и помидором, нарезанными средним кубиком. 


Обжариваем креветки на сковороде. Во время жарки добавляем чеснок,  
сахар и соевый соус. Затем – острый перечный соус. В конце затягиваем  
сливочным маслом.  


Готовим заправку. Клубнику нарезаем в крошку. Соединяем с горчицей,  
соусом терияки и фруктовым уксусом. Взбиваем полученную смесь  
венчиком, постепенно вводя весь объём оливкового масла. 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